
 - TAPETES-
 Nits de

 



 tapetes de
 -CASA- 

- Patates braves amb pataca natural Supersà.
- Bastonets de carbassó amb salsa mel i mostassa      
- Ous trencats amb pernil Ibèric i pataques.
- Croqueta de pernil ibèric amb kikos. (3ut) 
- Croquetes  de bolets amb escames de pataca. (3ut) 
- Croqueta de bacallà amb ceba caramel.litzada. (3ut)
- Truita de pataca amb pa amb tomata.
- Mini llesca d’escalivada amb anxova amb pa de vidre.
- Mini llesca de pernil Ibèric amb pa de vidre.
- Taquets de sèpia a la planxa amb all i julivert. 

  7.00€
  5.00€
  8.50€
  5.40€
  5.40€
  6.00€
  4.50€
  4.50€
  4.00€
10.00€

- Baos confit d’ànec  amb poma caramel.litzada  i 
  ceba encurtida. (2ut)
- Baos de secret Ibèric amb verduretes wok i teriyaki. (2ut)                            
- Foie mi cuit amb melmelada, puré de mango i torradetes. 
- Mini broquetes de pollastre yakitori.(3ut)
- Tires de pollastre arrebossat a l’estil Kentucky. 
- Triangles cruixents de cheddar i nachos amb guacamole i     
  melmelada de pebrot. (8ut)
                    

- Pataques braves amb salsa vegana
- Bastonets de carbassó 
- Boletes d'espinacs amb festucs (ut)
- Croquetes veganes amb panses (ut) 
- Hummus de cigrons amb parmesà de fruits secs
- Rotllets d’albergínia amb verduretes i ricotta d’anacards 
  amb beixamel vegana.(4ut)
- Mandonguilles veganes amb verduretes 
 

 tapetes de
 -FORA- 

  8.00€
  8.00€
12.00€
  5.40€
  9.50€
  
  8.00€

7.00€
6.50€
2.00€
1.80€
7.50€

9.50€
8.50€

       tapetes 
-VEGANES - 



  les nostres
- AMANIDES -

- TAULES -
per compar�r

                                           

- AMANIDA DE CABRA: ensiam, formatge de cabra, anous, daus de
  pa torrat i vinagreta de fruits vermells.
- AMANIDA CÈSAR :  ansiam, pollastre arrebossat, parmesà, daus de 
  pa torrat i vinagreta de mòdena

  
  9.50€

  9.50€

  
  9.50€

- AMANIDA VEGANA : heura arrebossada, ceba caramel, vinagreta
  de cítrics , mòdena, xerris, daus de pa torrat, i parmesà de fruits secs.

   
    

- TAULA MAR: amb xipironets arrebossats, gambes, sèpia trossejada, 
  croquetes de bacallà i torradetes d’escalivada amb anxova.
 (2 persones) 

24.00€

- TAULA PICADETES:  amb pataques braves, torrades de pa de vidre
  amb pernil Ibèric, croquetes de bolets amb escames de pataca, 
  pans bao d’ànec amb poma caramel.ítzada, mini broquetes 
  yakitori. (2 persones)

- TAULA DE PERNIL IBÈRIC: 
  Pernil ibèric ració de 140 g i pa de vidre amb tomata.
  Pernil ibèric 1/2 ració 80 g  i pa de vidre amb tomata.
 

18.50€
12.00€

  

- TAULA DE PIZZA( a elegir) : Pizza de pernil dolç amb béicon
   i formatge, pizza de 4 formatges i pizza vegana.                                      15.00€

24.00€

- BRASA -
     i més

- Llangardaix ibèric a la brasa amb escalivada i pataca.
- Entrecot a la brasa amb verdures.
- Secret Ibèric cuit a baixa tempertura amb verduretes grill.
- Pota de pop a la brasa amb llit de pataca
- Sèpia a la planxa amb gamba escalivada i pataques
- Tempeh a la planxa amb verdures grill 

12.00€
14.50€
12,00€
16.50€
12.50€
11.00€

 - Ració extra de pa de vidre 4ut.                                                                      2.50€

                           - Coulant de xocolata.                                                                
                           - Profiterols amb xocolata calenta.                                         
                           - Tiramisú.
                           - Torrija de brioix caramel.litzada                                                                                      
                           - Gelat de sorbet de llimona.                                                 
                           - Cocs (consultar sabors)
                           - Browie de xocolata vegà.
                           - Pastisset de xocolata.
                           - Pastisset de cabell d’àngel
                           - Iogurt amb puré de mango                                                                                                                                                                                               
                                            
                          



ENTRE

HOrAs

MOLLETE DE HUEVO FRITO 
CON CREMA DE QUESO, 
BEICON Y ESPINACAS

Mollete Andaluz
El calmante ideal para 

silenciar el apetito.
¡Disfruta de un brunch diferente! 

4 PERSONAS

- POSTRES -
     els nostres

4.50€
4.50€
4.50€
4,50€
3.50€
2.70€
4.50€
1.40€
1.40€
2.50€

entrepans
- MOLLETS -

- MOLLETE DE BÉICON: entrepà amb béicon, ou i crema de formatge.
- MOLLETE BURGUER ANGUS BRASA:  burger angus de vedella feta
  a la brasa amb foie, ceba caramel i festucs.
- MOLLETE BURGUER SMASH: burguer de vedella amb cercles de 
  ceba arebossats, béicon, formatge edam i salsa bbq. 
- MOLLETE DE POLLASTRE: entrepà de pollastre arrebossat amb 
  béicon, formatge brie i salsa mel i mostassa.             
- MOLLETE DE SOBRASADA: entrepà de sobrassada, formatge edam
  i un toc de mel.
- MOLLETE DE PERNIL I CABRA: entrepà de pernil, amb formatge de 
  cabra, rodanxes de tomata i ceba cruixent
- MOLLETE DE BURGUER VEGANA:  burguer vegana,amb albergínia i
  pebrot escalivat.  

   

- Plat de llonganissa amb pataques i ou.
- Plat de llibret de llom amb pernil dolç i formatge amb pataques i ou.

- INFANTIL -

  7.50€

11.00€
  
  9.50€

  8.50€

  7.00€

  8.50€
 
  8.50€

7,50€
7,50€

                           - Coulant de xocolata.                                                                
                           - Profiterols amb xocolata calenta.                                         
                           - Tiramisú.
                           - Torrija de brioix caramel.litzada                                                                                      
                           - Gelat de sorbet de llimona.                                                 
                           - Cocs (consultar sabors)
                           - Browie de xocolata vegà.
                           - Pastisset de xocolata.
                           - Pastisset de cabell d’àngel
                           - Iogurt amb puré de mango                                                                                                                                                                                               
                                            
                          



4 Mollete Andaluz

4 huevos

8 lonchas de beicon

150 g de queso crema blanco de untar

Unas hojas de espinacas tiernas

Aceite de oliva

Una pizca de pimentón de la Vera

Pimienta

Sal

HOrAs

MOLLETE DE HUEVO FRITO  
CON CREMA DE QUESO,  
BEICON Y ESPINACAS

 

¡Disfruta de un brunch diferente! 

InGrEDIEnTEs

ELABOrACIÓn

1. Abrir los molletes y tostarlos ligeramente  
en la tostadora o bajo el grill del horno.

2. Freír las lonchas de beicon en una sartén  
con una cucharada de aceite hasta que estén 
crujientes. Añadir más aceite a la sartén y freír  

los huevos por tandas. Escurrirlos y sazonarlos  
con una pizca de sal, pimienta y pimentón de la Vera.

3. Untar las dos partes del mollete con queso crema  
y colocar encima unas hojas de espinaca tiernas,  

un huevo frito y unas lonchas de beicon.  
Servir inmediatamente.

24€ (per persona)

                                            

- Inclou  vi blanc o negre, aigua i cafè 

                             - Bao d’ànec amb poma confitada i  ceba encurtida 

                             - Cassoleta de llangardaix  a la brasa amb daus de pataca  

                          - Foie mi cuit amb torradetes i melmelada de pebrot 
          

- Rotllet d’albergínia amb verduretes i ricotta d’anacards

             - Duo  de mini broquetes:

               gamba arrebossada i pollastre yakitori

- Assortit de cocs cassolans

- MENÚ PICADETES-   

PLAT A ELEGIR

       POSTRE 

Inclou  vi blanc o negre, aigua i cafè 

24€

                 Taula  de pernil Ibèric amb pa de vidre
               

Entrecot  a la brasa amb verduretes (SUPL. 3€)

Pataques braves

 PICADETES

             Asortit de croquetes:

    bolets amb escames de pataca  

i  bacallà amb ceba caramel.litzada

Sepia a la planxa amb gamba i escalivada 

Coc de xocolata 

- MENÚ PER  A GRUPS -

i�e�� ��� p�����e�!

                           - Coulant de xocolata.                                                                
                           - Profiterols amb xocolata calenta.                                         
                           - Tiramisú.
                           - Torrija de brioix caramel.litzada                                                                                      
                           - Gelat de sorbet de llimona.                                                 
                           - Cocs (consultar sabors)
                           - Browie de xocolata vegà.
                           - Pastisset de xocolata.
                           - Pastisset de cabell d’àngel
                           - Iogurt amb puré de mango                                                                                                                                                                                               
                                            
                          

LLangardaix a la brasa amb escalivada 




